
ANNEXE 1

au Règlement de la consultation

Période de test du 07/09 au 18/09/2026

Lot 1 

Boucherie
Poids ou quantité

Faux-filet de bœuf 300 g

Selle d'agneau 1 pièce

Epaule d'agneau de pré salé 1 pièce

Filet de veau semi-paré 1 pièce

Côte de cochon fermier 1 pièce

Lot 2 

Volaille 
Poids ou quantité

Poulet fermier de qualité 1 pièce

Filet de canette 1 pièce

Cuisse de lapin fermier 1 pièce

Caille 2 pièces

Coffre de pintade 1 pièce

Lot 3 

Charcuterie
Poids ou quantité

Lard au sel épicé 500 g

Lomo 1 pièce

Merguez véritable boyau naturel 4 pièces

Poitrine de porc fumée 1/2 pièce

Saucisse au couteau 500 g

Saucisse sèche supérieure 1 pièce

Liste des échantillons alimentaires à tester dans le cadre de la sélection 

des futurs titulaires du marché de denrées alimentaires



Lot 4 

Produits de la mer
Poids ou quantité

Maquereau 1 pièce

Merlan de ligne 1 pièce

Rouget barbet 1 pièce

Daurade sauvage de ligne 1 pièce

Langoustine glacée 10/15 4 pièces

Sole 400-600 g pelée 2 peaux 1 pièce

Lot 5 

Fruits et légumes
Poids ou quantité

Figues fraiches 4 pièces

Mirabelles 200 g

Framboises 1 barquette

Mûres 1 barquette

Melon Charentais 1 pièce

Tomates anciennes producteurs pleine terre 1kg

Mini navet botte 1 pièce

Artichaut poivrade vrac 4 pièces

Champignons crème rosé 200 g

Carottes fane 1 botte

Mesclun 200 g

Courgette violon 1 kg

Jus d'orange frais 1 litre

Jus de pamplemousse frais 1 litre

Lot 6 

Fromages affinés et crèmerie
Poids ou quantité

Plateau 8 personnes  (4 fromages) 1 pièce

Plateau fromage cocktail 8 pers 1 pièce

Buche de chèvre 1 pièce

Buratta 1 pièce

Crème double 500 g

Yaourts nature  pot verre 2 pièces



Lot 7 

Boulangerie 
Poids ou quantité

Baguette tradition (pré-cuit) 1 pièce

Fusette ancienne 60 g (pré-cuit) 4 pièces

Boule ancienne 50g (pré-cuit) 4 pièces

Fer à cheval céréales 600g (pré-cuit) 1 pièce

Pain sandwich ciabatta (pré-cuit) 2 pièces

Mini croissant cuit 4 pièces

Mini pain chocolat cuit 4 pièces

Mini pain aux raisins cuit 4 pièces

Lot 8 

Epicerie généraliste
Poids ou quantité

Chocolat noir 64% 1 kg

Couverture lactée fève 1 kg

Amande poudre 1 kg

Noisette entière du Piémont 1 kg

Huile d'olive extra vierge 1 litre

Vinaigre balsamique de Modéna 6 ans 1 flacon

Riz spécial risotto 1 kg

Riz à sushi 1 kg

Ventrèche de thon à l'huile 1 boite

Lentilles vertes 1 kg

Bonite séchée 1 paquet

Pâte de miso 1 pot

Chapelure Panko 1 paquet

Lot 9 

Epicerie spécialisée italienne 
Poids ou quantité

Huile d'olive extra assaisonnement 1 litre

Pâtes penne 1 kg

Pulpe de tomates 1 pot

Olive noire taggiache dénoyeautée 1 pot

Tapenade noire 1 pot

Pistache de Sicile émondée 1 kg



Lot 10 

Produits frais et surgelés de restauration
Poids ou quantité

Beurre plaquette 500 g

Lait 1 litre

Crème liquide 1 litre

Yaourt nature 4 pièces

Dos de cabillaud portionné (surgelé) 1 carton

Gambas 16/20 (surgelé) 1 boite

Steak haché (surgelé) 1 carton

Poêlée de légumes (surgelé) 1 carton

Bavette pièce 180g  (frais) 1 kg

Boudin blanc (frais) 1 kg

Pain de mie plaque blanc (surgelé) 1 carton

Galette frangipane (surgelé) 1 carton

Pain sans gluten (surgelé) 1 carton

Lot 11 

Produits du terroir
Poids ou quantité

Foie gras de canard sous papier 1 lobe

Foie gras canard déveiné sous papier 1 lobe

Cèpes bouchon 500 g

Girolle clous 500 g

Sparasis crépu 500 g

Raisin blanc 500 g


